DOLCI

“Il Sentiero degli Dei” (selezione di dessert tipici Napoletani) 15

Sfogliatella 3D
Mousse alla ricotta, scorza di arancia e cannella con cuore di amarena
[3-4-5-7-9]

Delizia al limone

Pan di Spagna ripieno e ricoperto con crema al gusto di limone
confettura ai frutti di bosco

[3-4-9-11]

Torta caprese
Tortino al cioccolato e mandorle
[3-5-9-11]

Baba

Baba farcito con semifreddo al gusto di zuppa inglese e gocce di cioccolato
fondente

[3-4-9-10-11]



DOLCI

Avana

Mousse al cappuccino e cioccolato fondente fruttata
con cuore di albicocca e frutti esotici.

[3-4-9-11]

Nero Trinacria
Mousse al pistacchio con cuore croccante alla nocciola.
[3-5-9-11]

Cheesecake al caramello salato
Biscotto con crema di formaggio e mou al caramello salato.
[3-4-9-11]

Asya
Mousse al caramello e mou di arachidi.
[3-4-5-7-9]

Tiramisu
Morbido bagnato al caffe con crema al mascarpone al gusto di caffe.
[3-4-9-11]

Cheesecake ai frutti bosco
Biscotto con crema di formaggio glassato con confettura ai frutti di bosco.
[3-4-9-11]

Tagliata di frutta di stagione
Selezione di frutta stagionale.
(W)



DESSERTS

“Il Sentiero degli Dei” (selection of typical Neapolitan desserts) 15

Sfogliatella 3d
Ricotta mousse, orange peel, cinnamon with black cherry heart
[3-4-5-7-9]

Delizia al limone
Sponge cake filled and covered with lemon flavored cream.
[3-4-9-11]

Torta Caprese
Chocolate and almond pie
[3-5-9-11]

Baba
Rom baba with custard cream and chocolate drops
[3-4-9-10-11]



DESSERTS

Nero Trinacria
Pistachio mousse with crunchy hazelnut heart.
[3-5-9-11]

Avana

Cappuccino mousse and fruity dark mousse with
apricot heart and exotic fruits.

[3-4-9-11]

Caramel Cheesecake
Caramel biscuit with cream cheese and salted caramel toffee.
[3-4-9-11]

Wild berries cheesecake
Cream cheese biscuit glazed with berries jam.
[3-4-9-11]

Asya
Caramel mousse and peanut mou.
[3-4-5-7-9]

Tiramisu
Soft coffee dip with coffee flavored mascarpone cream.
[3-4-9-11]

Season fruit platter
(VV) Selection of seasonal fruit.



